
 
HER ŞEY DÂHİL yattadugun.com  AÇIK BÜFE YEMEKLİ TEKNE TURU 

FİYATLARI  

360º İstanbul Boğazı Manzarası Seyri İmkanı Sunan Düğün Mekanı Terasımızda 
Bölünmeden Davet Keyfi Yaşayacaksınız.  

 TEKNE TURU FİYATLARINA DÂHİL OLAN HİZMETLERİMİZ 

 DOKUZ  ÇEŞİT MEZE, ARA SICAK, KIRMIZI VE BEYAZ 

ETTEN OLUŞAN İKİ ANA YEMEK,  3 ÇEŞİT TATLI VE 3 ÇEŞİT SALATADAN OLUŞAN 

AÇIK BÜFE MÖNÜ 

 İSTENİLEN İÇERİKTE DÜĞÜN PASTASI 

 LİMİTSİZ ALKOLSÜZ SICAK SOĞUK İÇECEK SERVİSİ 

 DÖRT SAATLİK BOĞAZ TURU  

 PROFESYONEL DJ 

 DAVET FOTOĞRAF ÇEKİMİ 

 DAVET VİDEO ÇEKİMİ 

 MASA ÜSTÜ MUMLUK SÜSLEMESİ 

 MASA ÖRTÜSÜ SEÇENEKLERİ 

 TÜL SÜSLEME SEÇENEKLERİ 

 ÇIKIŞTA VOLKAN YAKIMI GÖSTERİSİ 

 

TEKNE TURU 

FİYATLARI Kişi Başı 

Hafta İçi  

(Pazartesi, Salı, Çarşamba, Perşembe) 

Hafta Sonu  

(Cuma, Cumartesi, Pazar) 

100 Kişi İçin  3.500 TL 4.000 TL 

150 Kişi İçin 2900 TL 3250 TL 

200 Kişi İçin  2.450 TL 2750 TL 

250 Kişi İçin  2.250 TL 2.500 TL 

 Fiyatlarımıza KDV dahil değildir. 

 Limitsiz yerli alkollü içecek servisi olması halinde yukarıdaki bedellere ek olarak kişi başı  

700 TL+KDV fark talep edilir. Limitsiz yerli alkol servisinde rakı, bira, votka, cin, 

kırmızı/beyaz şarap servis edilir. 

 Ara sayılar için ofisimizden teklif talep ediniz.  

 Akşam veya gündüz teknede masaya servis yemekli düğün,nişan davetleri  

yattadugun.com fiyatları için tıklayınız. 

 

 Akşam veya gündüz Zengin Kokteyl ikramlı teknede düğün,nişan davetleri  

yattadugun.com fiyatları için tıklayınız. 



 
 Avantajlı paket I teknede düğün,nişan davetleri  yattadugun.com fiyatları için 

tıklayınız. 

 Avantajlı Paket II i teknede düğün,nişan davetleri yattadugun.com fiyatları için 

tıklayınız 

  

 

 

AÇIK BÜFE MENÜ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Aperatif 
Banket Masa Üstlerinde Enerji ve Lezzet 
buketi; Ahşap Tabak veya Dörtlü Porselen 
Servis Tabağında  
  
Cips,  
Karışık Çerez, 
Kurudite (Limon Sosunda Sebze Buketi) 
Meyveli Dekoratif Alkolsüz Kokteyl Sunumları 
Ve/Veya Alkollü Shot Servis Sunumu (talebe 
göre verilir) 
 
Soğuk Meze Büfesi  
Tam yağlı Beyaz Peynir,  
Erzincan Tulum Peyniri,  
Dereotlu Haydari, 
Vişne veya kuş üzümlü Zeytinyağlı  
Yaprak Sarma  
Kımızı Biber ve Yeşilbiber dolma 
Barbunya Pilaki 
Sarımsak Soslu Patlıcan Biber Kızartma 
(yoğurtlu),  
Amerikan Salatası 
Kısır 
Feta Peynirli Kuru Kekikli Greek Salata  
Roka Salatası 
Mısırlı Göbek Salata 
 
Ara Sıcak  
Paçanga Böreği 
 
Ana Yemek  
Kaşarlı ve Beşemel Soslu Piliç Emense  
Mantarlı ve Kornişon Turşulu Kremalı 
 Beef Stragonof 
Karışık Sebzeli (havuç ve bezelyeli) Pirinç Pilavı 
 
Tatlılar 
Karışık Dört Çeşit Mevsim Meyvesi Buketi 
Shot Bardaklarda Vişneli Pannacotta 
Fıstıklı veya Cevizli Baklava 
  
İçecek 
Limitsiz Sıcak Soğuk İçecekler  

Collation 
Bouquet of Energy and Flavor on Banquet Table 
Tops; On Wooden Plate or Quadruple Porcelain 

Serving Plate 
 

Chips, 
Mixed Nuts, 

Vegetable Bouquet in Lemon Sauce 
Fruity Decorative Non-Alcoholic Cocktail Presentations 
And/Or Alcoholic Shot Service (available upon request) 

 
 

Cold Meze Buffet 
Full Fat White Cheese, 

Erzincan Tulum Cheese, 
Cheddar Cheese, 

Dereotlu Haydari, 
Stuffed Red Pepper and Green Pepper  

Stuffed Leaves with Sour Cherry or Currants in Olive 
Oil 

Red Bean Stewing 
Pasta Salad with Salami, Mayonnaise and Garlic 
Fried Eggplant Peppers with Garlic Sauce (with 

yoghurt), 
American salad 

Chicken Caesar Salad 
Greek Salad with Feta Cheese and Dried Thyme 

Arugula salad 
Corn Belly Salad 

 
Hot Starter 

Deep Fried Phyllo Pastry with  
Pastrami and Tomato Filling 

 
Main Course 

Chicken Breast vith Vegetable + Mushroom 
Beef Stragonof With Mushroom 

Pilaf With Rice and Vegetable 
 

Desserts 
pistachio or walnut baklava 

Cherry Pannacotta in Shot Glasses 
Seasonal Fruites 

 
Drinks 

Unlimited Hot and Cold Non-Alcoholic  
Local Beverages 



 

 
Main Course - Ana Yemek 

 

Islim Kebab - İslim Kebabı 

* 

Turkish Hunkar Begendi (A meat 
dish made with puréed eggplant) 

Patlıcanlı Hünkar Beğendi 

* 

Marinated With Ginger 
Sautéed Peppered Chicken - 

Zencefille Marine Edilmiş 
Biberli Tavuk Sote 

* 

Breaded Haddock With Special 
Sauce - Özel Soslu Mezgit Pane 

* 

Ginger Grilled Chicken Shish - 
Zencefilli Piliç Şiş Izgara 

* 

Grilled A Fillet Of Fish - 

Fileto Balık Izgara 

* 

Mixed Grilled - Karışık Et Izgara 

(Ek Ücretle Sunulur) 

Steak - Mantar ve Krema Soslu 
Fırında Parça Biftek 

 
Hot Starter – Ara Sıcak 

 Sausage and Cheese Roll Pastry 
- Sigara Böreği ve Sosis 

* 
Potato Gratin - Patates Graten 

* 
Vegetable Pastry - Sebzeli Bohça 

Börek 
* 

Minced Meat in Savoury Pastry - 
Kıymalı Bohça Börek 

 
Rice Varieties - Pilav Çeşitleri 

Pilaf With Almonds - Bademli Pilav 
* 

Pilaf With Tomato - Domatesli Pilav 
* 

Tagliatelle With Creamy Pesto - 
Kremalı Fesleğenli Taglietelle 

* 

Vegetables in Butter Sauté 
Tereyağında Sote Edilmiş Fırında 

Sebze Çeşitleri 
* 

Rice with onions, nuts, diced liver 
and currants - İçli Pilav * 

Pilaf with rice and vegetable - Sebzeli 
Pilav 

 

 

 

DEĞİŞTİRMEK İSTİYORUM 
Replacement Options  

Açık büfede var olan ana yemek veya ara sıcağı aşağıdaki seçeneklerden biriyle 
değiştirebilirsiniz 

You can change the main course or intermediate heat available at the buffet with one of  
     the following options 

 
 

Featured Alcohol Brands- Sunulan Alkol Markaları 



 
Rakı: Yeni Rakı Şarap-Wıne: Pamukkale Diamond Beyaz & Kırmızı    Bira-Beer: Efes Pilsen 

bira 
Cin-Gin: Gilbeys  Votka: Gilbeys veya Bozaoka 

 


